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Green salad *

Asparagus with mayonnaise D.O. Navarra *
Cod fisch salad * (carpaccio)

Lettuce hearts with tunafish or anxovies *
Anxovies from “L'Escala” with "Escalivada" *
Prawn Cocktail *

Smoked salmon tartare *

Spinach gratined with prawns *
Croquettes of the House with salad (6p.)
Fish soup

Prawnsoup

Vegetablesoup *

Clams natural * or clams fisherman’s style
Steamed mussels * or mussels fisherman’s style
Sea snails *

Grilled prawns *

Grilled Dublin bay prawns *

Grilled cuttlefish *

Fried small fish

Fried small squid

Fried calamari in beer-batter
Battered cod balls (12 p.)

Grilled beef steak with garnish *
Grilled beef entrecote with garnish *
Peppered beef entrecote with garnish *

“Acuamar” salad *

Palm hearts salat with salmon *
Foie Micuit *

"lbérico" ham *

Mussels gratined

Stuffed artichokes (saison)
"Gazpacho" (saison)

|

STARTERS

MEAT
11,50 €
18,50 €
19,50 €

Beef escalope Milanese with garnish
Grilled beef filet with garnish *
Peppered beef filet with garnish *

RECOMENDATIONS

18,50€ Fried cod fish
13,50 € Cod fish gratin with cheese
15,50 € Hakefilet gratinated with gruyere *
20,00 € Baked turbot or with garlic *
13,50€ Baked sea bass orin salt *
14,50 € Baked gilthead or in salt *

7,50 €

11,00 €

20,00 €
11,00 €

10,00 €
14,00 €
13,00 €
12,00 €
13,00 €
13,50 €
14,50 €
11,00 €

9,50 €

10,50 €
10,50 €
7,00 €

19,00 €
12,00 €
16,50 €
S/IM
S/M

14,50 €
13,50 €
15,50 €
16,50 €
13,00 €

13,50 €
19,50 €
20,50 €

16,50 €
17,50 €
20,50 €
22,50 €
22,50 €
16,50 €
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FISH AND SEAFOOD

Special fish hors d’Oeuvre “Acuamar” 37,50 €
Assorted shellfish of the house * 48,50 €
Fisherman’s Paella * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 16,00€
Fisherman’s Paella with Lobster * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 23,00 €
Black rice with squid * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 13,00€
Grilled * or fried sole 26,00 €
Sole “Meuniere” 26,50 €
Filet of sole with almonds * 27,00 €
Sole “Suquet” 27,00 €
Grilled * or fried monkfish 18,00 €
Monkfish, fisherman’s style 20,00 €
Grilled * or fried hake 16,00 €
Trunk of hake oven-baked or with garlic * 19,00 €
Assorted grilled fish and shellfish * 37,50 €
Assorted fried fish and shellfish 37,50 €
DESSERTS

Yogurt ice cream with berries * 5,25€  Strawberries with cream * 5,50 €
Ice cream cup 4,50 € Pineapple natural * 5,00 €
Crocanti 5,00 € Pineapple natural with cream Catalan * 6,25 €
Whisky-icecream tart 5,25 € Seasonal friut cup with mandarine sorbet * 475 €
Ice cream with hot chocolate * 5,25€ Orange juice * 3,25 €
Lemon sorbet * 5,00 € Orange juice with vanilla ice cream * 5,25 €
Mandarine sorbet * 5,00 € Liquorpralinés 5,25 €
Raspberry sorbet * 5,00 € Chocolattruffles “-Royal” 4,50 €
Strawberry ice cream with english cream * 5,25€ Cream Catalan brulée * 475 €
Prunes in Armagnac with vanilla ice cream * 5,25 €  Figsin syrup with english cream * 6,50 €
Irish Coffee * 6,25€ Hazelnut mousse * 5,25 €
Sscotch Coffe * 6,25€ Chocolate "Coulant" with vanilla ice cream * 6,25 €
“Manchego” cheese * 4,75 €  Assorted cakes homemade 7,00 €
HOUSE WINE 12,50€  GLUTEN FREE BREAD 1,50€
HOUSE CAVA BRUT 15,00€  BREAD SERVICE 1,50€
HOUSE CAVA SANGRIA 10,00 €€ 15,00€ 18,50€  SAUCES SERVICE 1,50€
HOUSE RED WINE SANGRIA 8,00 € 12,00€ 15,00€ * GLUTEN FREE

I.V.A. 10 % NO INCLUDE

PLEASE DO NOT PAY AT THE CASHIER. TANK YOU VERY MUCH!
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Salade verte *

Asperges avec mayonnaise D.O. Navarra *

Salade de morue (carpaccio) *

Coeur de laitue avec du thon ou avec des anchois *
Anchois de “L"Escala” avec "Escalivada" *

Cocktail des crevettes *

Tartare de saumon *

Epinards gratinés avec crevettes

Croquettes Maison avec salade (6 p.)

Soupe de poissons
Creme de langoustines
Créeme de legumes *

Palourdes naturel * ou Mariniere
Moules naturel * ou Mariniere
Escargots de mer *

Crevettes grillées *

Langoustines grillées *

Seiches grillées *

Friture de petits poissons

Friture de petits calamars
Beignets de calamar (a la romaine)
Beignets de morue (12 p.)

Biftek de veau grillé garnie *
Entrécote de veau grillé garnie *
Entrécote de veau au poivre vert garnie *

v

LES ENTREES

11,00 €

20,00 €
11,00 €

VIANDES

11,50 €  Escalope de veau Milanaise garnie
18,50 €  Filet de veau grillé garni *

19,50 €  Filet de veau au poivre vert garni *

NOUS RECOMMANDONS

"Gazpacho" andaluz (saison)

Salade “Acuamar” *

Salade de coeur de palmier avec saumon *
Foie gras mi-cuit *

Jambon "lbérico" *

Moules gratinées

Artichauts farcis (saison)

7,50 €
18,50 €
13,50 €
15,50 €
20,00 €
13,50 €
14,50 €

Morue a la “Llauna”

Morue gratiné au fromage
Supremes de colin au gruyere *
Turbot au four ou a lail *

Loup de mer au four ou au sel *
Dorade au four ou au sel *

10,00 €
14,00 €
13,00 €
12,00 €
13,00 €
13,50 €
14,50 €
11,00 €

9,50 €

10,50 €
10,50 €
7,00 €

19,00 €
12,00 €
16,50 €
SIM
S/M

14,50 €
13,50 €
15,50 €
16,50 €
13,00 €

13,50 €
19,50 €
20,50 €

16,50 €
17,50 €
20,50 €
22,50 €
22,50 €
16,50 €
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POISSONS ET FRUITS DE MER

Entrée de poissons et fruits de mer “Acuamar” 37,50 €
Plateau de fruits de mer “Acuamar” * 48,50 €
Paella aux fruits de mer (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 16,00 €
Paella avec homard (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 23,00 €
Riz noir (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 13,00 €
Sole grillée * ou frit 25,50 €
Sole Meuniére 26,00 €
Filets de sole aux amandes * 27,00 €
Sole au “Suquet” 27,00 €
Baudroie (lotte) grillée * ou a la romaine 18,00 €
Baudroie (lotte) a la Mariniere 20,00 €
Colin grillé * ou a la romaine 16,00 €
Colin au four ou a I"ail * 19,00 €
Grilllade de poissons et fruits de mer * 37,50 €
Friture de poissons et fruits de mer 37,50 €
DESSERTS

Glace au yogourt avec fruits rouges * 5,50 €  Fraises a la chantilly * 5,50 €
Glaces variées 4,50€ Ananas frais * 5,00 €
Crocanti 5,00 € Ananas frais avec creme Catalane * 6,50 €
Tarte au whisky 5,50 € Salade de fruits avec sorbet manadarine * 4,75 €
Biscuit glacé au chocolat chaud * 5,25€ Jusd’orange * 3,25 €
Sorbet citron * 5,00 € Jusd’orange avec glace vanille * 5,50 €
Sorbet mandarine * 5,00 € Bouchons Marc Champagne-Tonneau Calvados 5,50 €
Sorbet framboise * 5,00 € Truffes “Royal” 4,50 €
Clace aux fraises avec créme anglaise * 5,50€ Creme Catalane * 4,75 €
Pruneaux Armagnac avec glace * 5,50 €  Figues au sirop avec créme anglaise * 6,50 €
Café “Irlandais” * 6,25€  Mousse aux noisettes * 5,50 €
Café "Ecossais" * 6,25 € Coulant de chocolat avec glace vanille * 6,50 €
Fromage “Manchego” * 4,75 €  Patisserie Maison 7,00 €
Pain perdu

VIN DE LA MAISON 12,50€  SERVICE "PAN SANS GLUTEN" 1,50 €
CAVA BRUT DE LA MAISON 15,00€  SERVICE “PAIN” 1,50 €
SANGRIA “MAISON” AU CAVA 10,00 € 15,00 € 18,50€  SERVICE “SAUCES” 1,50 €

SANGRIA “MAISON” AU VIN ROUGE 8,00 € 12,00€ 15,00€ * SANS GLUTEN

I.V.A. 10% NON INCLUS VEUILLEZ NE PAS PAYER EN CAISSE. MERCI BEAUCOUP.
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Insalata verde *

Asparagi con maionesa D.O. Navarra *
Insalata de baccala (carpaccio) *

Insalata con tonno o con acciugue *
Acciugue de “L’Escala” con "Escalivada" *
Cocktail di scampi *

Tartare di salmone affumicato *

Spinaci gratinate con scampi

Croccheta di baccala con insalata (6 p.)

Zuppa di pesce
Crema di scampi
Crema di verdure *

Vongole freschi * o alla Marinara
Cozze al vapore * o alla Marinara
Lumache di mare *

Gamberoni alla griglia *

Scampi alla griglia *

Seppiolini alla griglia *
Frittura de pesce (merluzzo)
Frittura de calamaretti
Calamari alla Romana
Frittelle de baccala (12 p.)

Bistecca di manzo alla griglia con guarnizione *
Costata di manzo alla griglia con guarnizione *
Costata di manzo al pepe verde con guarnizione *

Insalata “Acuamar” *

Insalata di cuore di palma con salmone *
Foie Micuit *

Prosciutto "lbérico" *

Cozze gratinate

Carciofi farcitti gratinate (stagionale)
"Gazpacho" (stagionale)

|

PRIMI PIATTI

11,00 €

20,00 €
11,00 €

CARNI

11,50 €
18,50 €
19,50 €

Scaloppa di manzo Milanesa con guarnizione
Filetto di manzo alla griglia con guarnizione *
Filetto di manzo al pepe verde con guarnizione *

RACCOMANDAZIONI

18,50 €
13,50 €
15,50 €
20,00 €
13,50 €
14,50 €

7,50 €

Baccald alla “Llauna”

Baccald gratinato con formaggio

Filetti di merluzzo al gruyere gratinato *
Turbo (rombo) al forno o al aglio *
Branzino al forno o alla sale *

Orata al forno o alla sale *

10,00 €
14,00 €
13,00 €
12,00 €

1,00 €
13,00 €
14,50 €
11,00 €

9,50 €

10,50 €
10,50 €
7,00 €

19,00 €
12,00 €
16,50 €
S/IM
S/M

14,50 €
13,50 €
15,50 €
16,50 €
13,00 €

13,50 €
19,50 €
20,50 €

16,50 €
17,50 €
20,50 €
22,50 €
22,50 €
16,50 €
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PESCI E FRUTTI DI MARE

Entremes di pesci e frutti di mare “Acuamar” 37,50 €
Mariscata di frutti di mare “Acuamar” * 48,50 €
Paella di frutti di mare (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 16,00 €
Paella di astice (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 23,00 €
Riso nero (min. 2 pers.) (20 min.) * (1 pers.) 13,00 €
Sogliola alla griglia * o fritta 25,50 €
Sogliola alla Meuniére 26,00 €
Filetti di sogliola alle mandorla * 27,00 €
Sogliola al “Suquet” 27,00 €
Pescatrice alla griglia * o alla romana 18,00 €
Pescatrice alla Marinera 20,00 €
Merluzzo alla griglia * o alla romana 16,00 €
Tronco o coda de merluzzo al forno o al aglio * 19,00 €
Grigliata di pesci e frutti di mare * 37,50 €
Frittata di pesci e frutti di mare 37,50 €
DOLCI

Gelato allo yogurt con frutti rossi * 5,50 €  Fragole alla panna * 5,50 €
Gelato misto 4,50€ Ananas naturale * 5,00 €
Crocantino 5,00 € Ananas naturale con crema Catalana * 6,50 €
Torta al whisky 5,50 € Macedonia di fruta con sorbetto di mandarina * 4,75 €
Gelato di biscuit con cioccolatte caldo * 5,50 €  Succo diarancia * 3,25 €
Sorbetto di limone * 5,00 € Succo di arancia con gelato de vaniglia * 5,50 €
Sorbetto di mandarina * 5,00 € Bombonidi Marc de Champagne i Calvados 5,50 €
Sorbetto di lampone * 5,00 €  Trufi di cioccolate “Royal” 4,50 €
Gelato alle fragola con crema inglese * 5,50€ Crema Catalana * 4,75 €
Prune al Armagnac con gelato * 5,50 €  Fichi allo sciroppo con crema inglese * 6,50 €
Irish Coffee * 6,25€  Mousse di nocciola * 5,50 €
Caffe Scozzese * 6,25 € "Coulant" al cioccolato con gelato de vaniglia * 6,50 €
Formagio “Manchego” * 4,75€  Pasticceria della Casa 7,00 €
VINO DELLA CASA 12,50 €  PANE SENZE GLUTINE 1,50 €
CAVA BRUT DELLA CASA 15,00 € PANE E COPERTO 1,50 €
SANGRIA DI CAVA DELLA CASA 10,00 € 15,00 € 18,50€  SERVIZIO DE SALSE 1,50 €
SANGRIA DE VINO DELLA CASA 8,00 € 12,00 € 15,00 € * SENZE GLUTINE

I.V.A. 10% NO INCLUIDO

SI PREGA DI NON PAGARE ALLA CASSA. GRAZIE.
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VORSPEISEN
Griner Salat?
Spargel mit Mayonnaise D.O. Navarra *
Salat mit mariniertem Kabeljau * (carpaccio)
Salatherzen mit Thunfish oder mit Sardellen * 11,00 €
Sardellen Salat mit "Escalivada" *
Krabben Cocktail *
Raucherlachsartar *
Spinat gratin mit Krabben
Kroketten des Hauses mit Salat (6 p.)

Fischsuppe
Kaisergranatcreme
GemUsecreme *

Herzmuscheln roh * oder nach Seemannsart 20,00 €
Miesmuscheln gekocht * oder Seemannsart 11,00 €
Meeresschnecken *

Gegrillte Krabben *

Gegrillte Kaisergranat *

Gegrillte Tintenfische *

Gebratene Kleine Fische

Gebratene Kleine Tintenfische
Tintenfischeringe, in Bierteig fritiert
Kabeljau Krapfen (12 p.)

FLEISCHGERICHTE

Gegrilltes Beefsteak mit Beilage * 11,50 € Mailandisches Schnitzel mit Beilage

Gegrilltes Entrecote mit Beilage * 18,50 €  Gegrilltes Rinderfilet mit Beilage *

Entrecote mit grinem Pfeffer mit Beilage * 18,50 € Rinderfilet mit griinem Pfeffer mit Beilage *
EMPFEHLUNGEN

“Acuamar” salat * 18,50 € Kabeljau fritiert

Palmherzensalat mit Lachs * 13,50 €  Kabeljau mit Kdse Uberbacken

Foie micuit * 15,50 € Seecht filet mit Gruyere Gberbacken *

"Ibérico" schinken * 20,00 € Gebackener Steinbutt oder mit Knoblauch *

Muscheln tGberbachen 13,50 € Gebackener Wolfsbarsch oder in Salzkruste *

Gefullte Artischocken (saison) 14,50 € Gebackene Goldbrasse oder in Salzkruste *

"Gazpacho" (saison) 7,50 €

10,00 €
14,00 €
13,00 €
12,00 €
13,00 €
13,50 €
14,50 €
11,00 €

9,50 €

10,50 €
10,50 €
7,00 €

19,00 €
12,00 €
16,50 €
S/M
S/M

14,50 €
13,50 €
15,50 €
16,50 €
13,00 €

13,50 €
19,50 €
20,50 €

16,50 €
17,50 €
20,50 €
22,50 €
22,50 €
16,50 €
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FISCH UND MEERSFRUCHTE

Spezielle Fischvorspeisenplatte "Acuamar" 37,50 €
Meeresfrichte des Hauses * 48,50 €
Paella mit Meeresfriichten * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 16,00 €
Paella mit Hummer * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 23,00€
Schwarzer Reis mit Tintenfischen * (min. 2 pers.) (20 min.) (1 pers.) 13,00€
Gegrillte * oder gebratene Seezunge 25,50 €
Seezunge nach Miillerinart 26,00 €
Seezungenfilets mit Mandeln * 27,00 €
Seezunge nach "Suquet " Art 27,00 €
Gegrillter Seeteufel * 18,00 €
Seeteufel Seemannsart 20,00 €
Gegrillter * oder gebratener Seehecht 16,00 €
Gebackener Seehecht oder mit Knoblauch * 19,00 €
Grillplatte mit Fischen und Meeresfrichten * 37,50 €
Fritierter Fisch und Meeresfrichte 37,50 €

NACHSPEISEN

Joghurteis mit rote Frichte * 5,50€ Erdbeeren mit Sahne * 5,50 €
Eisbecher 450€ Ananas natur * 5,00 €
Krokanteis 5,00€ Ananas natur mit Creme Catalane * 6,56 €
Eistorte mit Wisky 5,50 € Obstsalat aus Friichten mit mandarinensorbet * 4,75 €
Eisbiskuit mit warmer Schokolade * 5,50€ Orangensaft * 3,25 €
Zitronensorbet * 5,00 € Orangensaft mit Vanilleeis * 5,50 €
Mandarinensorbet * 5,00€ Likorpralinen 5,50 €
Himbeersorbet * 5,00 € Schoko-Truffel “Royal” 4,50 €
Erdbeereis mit Englischer Creme * 5,50 € Katalanische Creme * 4,75 €
Pflaumen in Armagnac mit Vanilleeis * 5,50 € Feigen in sirup mit Englischer Creme * 6,50 €
Irish Coffee * 6,25€ Haselnussmousse * 5,50 €
Schottischer Kaffee * 6,25€ “Coulant” von Schoholade mit Vanilleeis * 6,50 €
“Manchego” kadse * 4,75€  Gebéck des Hauses 7,00 €
WEIN DES HAUSES 12,50€  GLUTENFREI BROT 1,50 €
CAVA BRUT DES HAUSES 15,00€ BROT 1,50 €
CAVA SANGRIA DES HAUSES 10,00 € 15,00 € 18,50€  SAUCEN 1,50 €

ROTHWINE SANGRIA DES HAUSES 8,00 € 12,00€ 1500€ * GLUTENFREI

T.V.A. 10% NITCH INBERGRIFFEN BITTE NICHT AN DER KASSE BEZAHLEN. DANKE SCHON.
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MEHIO

XONOAHbBIE 3AKYCKWU (ENTRANTS)

3enéHbln canat * (Amanida verda) 10,00 €
Cnapka c malioHe3om * (Esparrecs) 14,00 €
Canat U3 Tpecku * (Amanida bacalla) 13,00 €
CepAueBunHbl canaTta-naTyK C TYHLUOM, UK aH4yoyC * (Cabdells tonyina, anxoves) 11,00 12,00 €
AHYoyc 13 flac Eckanac * (Anxoves escalibada) 13,00 €
Canat c pO30BbIM COYCOM U KpeBeTkamu * (Cok) 13,50 €
Jlococb MapUHOBaHHbIM B Mac/e, YKcyce u npunpasax * (Salmé marinat) 14,50 €
LLInnHaT 3ane4YéHHbIn ¢ KpeBeTkamu * (Espinacs) 10,50 €
KpokeTbl ¢ canatom (dnpmeHHoe 6100 U3 Tpecku) (Croquetes) 9,50 €
PbIBHbIV cyn (Sopa peix) 10,50 €
Cyn-ntope n3 mopenpoayktos® (Crema cigales) 10,50 €
Cyn-ntope u3 osouwen* (Crema verdures) 7,00 €
Monnocku Ha napy*, uam B Mopckom coyce (Cloissess vapor/Marinera) 20,00 19,00€
0€

Muann Ha napy*, nam B Mopckom coyce (Musclos vapor/Marinera) 11,00 12,00 €
Mopckue yautkn* (Caragols) 16,50 €
KpeseTku Ha rpune* (Gambes planxa) 3aBMCUT OT Ce30Ha
MopcKkue paku Ha rpune*® (Escamarlans) 3aBMCUT OT Ce30Ha
Cenus Ha rpune* (Sepies planxa) 14,50 €
PbiBELLKa kapeHan (Peixets) 13,50 €
OCbMWHOXKMN apeHble (Xipirons) 15,50 €
Kanbmapbl No-pumcKM (B Knspe) (Calamars) 16,50 €

MACHbIE B/IIOJA (CARNS)

BudLuTekc Ha rpuae ¢ *KapeHbiM KapTohenem u ScKanon No-muaaHcKM ¢ KapTodenem
oBollammu* (Bistec) 11,50€ n OBolamn (Escalopa) 13,50€
AHTPEKOT Ha rpuae c KapTodenem un osolammn* ®duneit Ha rpune Kaptodenem u 19,50€
(Entrecot planxa) 18,50€ oBolamu* (Filet planxa)

®dunert Noa CoOycom C 3e/1eHbIM
nepuem ropotkom* (Filet pebre)

20,50€
PEKOMEHOALNW (SUGGERIMENTS)

Canat AkBamap (10COCb M TPECKa MapUHOBaHHbIE, Tpecka »apeHas C YHeCHOKOM U1 16,50€
aHyoycC, KpeBeTKa, TyHell, rpubsl, aconb)*(Acuamar) 18,50€ neTpyLwKown (Llauna)
CepAeyku nasibMbl € CaJIbMOHOM B MapuHaae TpecKa ¢ coycom (3aBMCUT OT Ce30Ha) 17,50€
(Palm). 13,50€  (Formatge)
MawTeT U3 ne4yeHn yTkn* (Foie) 15,50 € Mep/iaH CO WNMHATOM U CbIPOM

“I'puep” (Suprem.) 20,50€
XamoH Nbepuko (BaneHHas ceuHana Hora)* (Pernil)  20,00€ ManTyc 3anevYeHHbIn B AyXOBKe C

KapTodenem u AyKoMm, UAK Ha rpue ¢

YeCcHOKOM (Rémol) 22,50€
Mwuann c celpom (Musclos gratinats) 13,50€ JTtobunHa 3aneyeHHas B AyXOBKe C

KapTodenem v NyKom, am nog conbio*

(Llobarro) 22,50€

APTULLOKK rpaTUHaAac (ToNbKo 3umoi) (Carxofes)  14,50€ Hopaaa (pbiba) 3aneyeHHas B AyXOBKe C

KapTodenem u AyKom, Uam nog conbo™®
(Daurad 16,50€

Bntoaa 0603HaUYEHHbIE «*» HE COAEpPKaT INIOTUH. Hanor Ha npoayKkumto 10% He BKAOYEH.



MEHIO

PbIBHbBIE U MOPCKWE B/IKOLA (PEIX | MARISC)

XonoaHas 3aKycKa 13 pbibbl 1 MOpenpoayKToB "Akyamap" (entremes)
®dupmerHoe btoao 13 mopenpoaykTos "Mapuckaga" * (mariscada)
Masnbs ¢ MopenpoayKTamu (MuH 2 Yen.) (20 MuH.) (LeHa Ha 1 vyen.) * (paella)
MNasnbsi C OMapPOM 1 MopenpoayKTamu (MUH 2 Yen.) (20 MuH.) (UueHa Ha 14en.) * (paella llamantol)
MNaa/bs YepHas - C MOPEMPOIYKTaMM U YepHUIaMM Kasbmapa (MUH 2 ven.) (20 muH.)* (ueHa Ha 1yen) (negre)
Kambana Ha rpune *, uam skapeHHas B 0IMBKOBOM Macne (llenguado planxa o fregit)
Kambana "MeymHbepe" (c Maciom U iMmoHoM) (llenguado Meniere)
Pune Kambanbl ¢ MuHganem * (llenguado ametlles)
Kambana noza, coycom "CykeT" (pblBHbI BY/1IbOH, MUHAAL, GYHAYK, MTOMUAOPLI, cheumm ...) (llenguado Suquet)
MopcKkolt YépT Ha rpune * (rap planxa)
MopcKoM YEPT B MOPCKOM coyce (rap Marinera)
MepnaH Ha rpune *, nm xapeHbiii B onvBroBomMm Macne (lluc planxa o fregit)
MepnaH 3ane4YeHHbIN B yXOBKE C KapTodenem 1 IYKOM, UK Ha rpune ¢ YecHoKom * (llug forn)
Pbiba 1 MopenpoayKTsl Ha rpune "Mapuitaga" * (graellada)
Pbiba 1 MOpPENPOYKTbI *KapeHble B OMBKOBOM Macne "®putaaa” (freginada)
LDECEPT (POSTRES)
MoporKeHoe B acCOPTUMEHTE (BaHW/bHOE, LoKoMaaHoe, 4,50€  AHaHac HaTypasibHbIi C KaTalaHCKMM
KnybHWUHOe) (Gelat variat) Kpemom 1 0B0oKeHHbIM caxapom* (Pinya
crema)
KpoKaHTU (BaHWIbH MOPOXKEHHOE C MiHAaNnem) (Crocanti) 5,00€  ®pyKToBbIN KOKTEMNL * (Macedonia)
TopT MoporkeHoe "Buckin" (pastis whisky) 550€  KnybHuKa co camBkamm * (Maduixes nata)
MoposkeHoe "BucksuT" ¢ Lokonagom™® (Biscuit) 550€  CBexeBblKaTbli anenbCrHoBbIN cok* (Suc)
X0NoAHbIN IMMOHHBIN AecepT * (Sorbet llimona) 500€ KoHdeTbl 13 LIOKOA3AA M IMKEPa (Bombons)
Xono4HbI MaHAapUHOBLIN AecepT * (Sorbet mand.) 500€ Tptodensa "Poanb" (Trufes)
XonoaHbIM MannHoBbIn aecepT * (Sorbet gerds) 5,00€ Kpem no-KaTanaHcku * (Crema catalana)
CnmBbl B APMaHbaK € BaHWIbHbIM OPOXKEHbIM *(Prunes) 550€  Myccus dyHayka * (Mousse avellana)
Kode no-mpnaHackm co B36UTbIMK cMBKamMM * (Irish) 6,25€
Kode no- LWoTAaHACKM € BaHW/IbHBIM MOPOMKEHbBIM 6,25€  AccopTi 13 MUPOXKHBIX (PMpMEHHOe B1toa0)
(Café escoces) (Pastisseria casa)
Cblp "Mahuero" * (Manxego) 4,75€  WHxu1p B cupone co B3OUTLIMM C/IMBKaMM U
aHMMMCKUM Kpemom * (Figues almivar)
AHaHac HaTypanbHbIv * (Pinya natural) 5,00€
PurpmeHHoe B1HO (Vi de la casa) 12,50€
®dupmeHHasn cyxan KaBa (Cava casa) 15,00€ Xneb (nopuma) (Pa)
CaHrpua n3 KaBbl (Sangria cava) 15,00€ 1850€ Coychbl (nopuua) (Salses)
CaHrpua 13 KpacHoro BuHa (Sangria vi) 12,00€ 15,00€

37,50€
48,50 €
16,00€
23,00€
13,00€
25,50 €
26,00€
27,00€
27,00€
18,00€
20,00€
15,50 €
19,00€
37,50€
37,50€

6,50€
4,75€
550€
3,25€
550€
450€
4,75€

550€

7,00€

6,50 €

1,50€
1,50€

Batoga 0603HaueHHble «*» He coepKaT MMIOTUH. Hanor Ha npoaykumio 10% He BKAHOYEH.
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blancs - blancos - white

D.O. PENEDES

"Extrisimo Bach" Dulce

Pinord "Mireia" -gewiiztraminer&muscat-
Torres "Vifa Sol" (vegan)

Torres "Vina Esmeralda"-muscat&gewtzt-(vegan)

Torres "Waltraud" -riesling-
Jean Leon 3055 -chardonnay- (eco)
Gramona "Mustillant" (agulla) (eco)

Gramona "Gessami" -muscat&sauvig.blanc-(eco)
Gramona "Mas Escorpi" -chardonnay- (Demeter)

Juvé i Camps “Ermita d'Espiells” (eco)
Can Feixes "Blanc Seleccid" (eco)
Manuela de Naveran -xardonnay- (barrica)
Augustus -chardonnay- (eco)

D.0.Q. PRIORAT

Les Brugueres -garnatxa blanca-

1270 A Vuit -garnatxa blanca-

Joan Giné -garnantxa&macabeu&p.ximénez-
“Artigues” -garnatxa&macabeu&p.ximénez-
D.O. MONTSANT

Octubre -garnatxa blanca&macabeu-

Perlat -garnatxa blanca&macabeu-

“L’Avi Tomas Aragones” (crianca)-garnatxa blanca-

D.O. TARRAGONA

De Muller -muscat-

D.O. CONCA DE BARBERA

Clos Montblanc “Unic” -sauvignon blanc- (eco)
D.O. TERRA ALTA

Celler Mariol -garnatxa blanca- (eco)

4G Blanc -garnatxa blanca- 6 mesos bota (eco)

“Rebels de Batea” -garnatxa blanca-

“Llagrimes de Tardor” (crianca) -garnatxa blanca-

“Els Costums” -garnatxa blanca-

La Fou “Els Amelers” -garnatxa blanca-
D.O. COSTERS DEL SEGRE

Raimat "Castell" -chardonnay- (vit.sostenible)
PERELADA

Blanc Pescador (agulla)

Crestissimo Moscato (agulla)

D.O. MONTERREI

“La Duda” Vinos del Paseante -godello-
D.O.RIBEIRO

Casal de Arméan

75cl

1350 €
1650 €
14,00 €
16,00 €
27,00 €
17,50 €
1450 €
18,00 €
1950 €
1550 €
16,00 €
1750 €
2750 €

24,00 €
23,00 €
2450 €
31,00 €

1450 €
15,00 €
19,00 €
14,00 €
1500 €
13,50 €
16,00 €
16,00 €
16,50 €
18,00 €
21,00 €
1500 €

1350 €
1350 €

16,00 €

19,00 €

37,5cl

7,50 €
9,00 €

9,50 (s0cl)

750 €

bodega acuamar

blancs - blancos - white 75cl

D.O. RIAS BAIXAS (Albarifio)

Santiago Ruiz 19,00 €
Lagar de Cervera 20,00 €
El Jardin de Lucia 22,00 €
Pazo de Seforans 22,00 €
Terras Gauda 22,50 €
Albarifo de Fefinanes 24,00 €
Pazo de Rubianes 25,00 €
Pazo de San Mauro 25,00 €
“La Mar"de Terras Gauda (albarifio&loureiro) 30,50 €
D.O. RUEDA (Verdejo)

“La Charla” Vinos del Paseante 15,00 €
Finca Montepedroso (sobre lias) 15,00 €
Marqués de Riscal (100% organic) 15,50 €
El Perro Verde 16,00 €
Belondrade y Lurton 51,00 €
D.0. SOMONTANO

Enate "234" -chardonnay- 16,00 €
Vinas del Vero -gewiiztraminer- 1750 €
D.O.C. RIOJA

“Placet de Valtomelloso” Palacios Remondo (eco) 33,00 €
D.O. TXACOLI

Txomin Etxaniz 1750 €
SIDRA
Zaipiain (natural) 11,00 €

37,5cl

10.00 €

14,00 € (50cll)

850€

rosats-rosados-rosé 75cl 37,5cl

D.O. MONTSANT

“Etim” La Pausa -garatxa&sira- 15,00 €
D.O. TERRA ALTA

“Lola Bel” Vinyes del Covent -garnatxa peluda- 16,00 €
D.O. PENEDES

Torres "De Casta" (vegan)

Gramona “Mustillant” (agulla) (eco) 15,00 €

Augustus Rosé “Primer Rosat” -cab. sauv.- (eco) 15,50 €

Torellé "Rosa d’Abril" (eco) 1750 €
D.O.C. RIOJA

Marqués de Caceres “EXCELLENS” (vegan) 13,50 €
D.O. NAVARRA

“Ozu” by Otazu -rosé tempranillo- 15,00 €
D.0. SOMONTANO

Enate -cabernet sauvignon- 15,00 €

7,00 €

sangria: 0'50 lit. 1 lit. 1'50 lit.
Cava 10,00 € 1500€  1850¢€
Vi negre 8,00€ 1200€  1500€



bodega acuamar

caves/corpinat/escumosos 75cl 37,5cl caves/corpinat/escumosos 75cl 37,5cl
"Anna Codorniu" Blanc de Blancs Brut 16,00 € 10,50 € Juvé i Camps "Reserva Familia" G.Reserva (eco) 26,00 € 1250 €
“Ars Collecta” Codorniu “B.de Blancs” Reserva 21,00 € Juvé i Camps "Reserva Familia" MAGNUM (eco) 49,50 €
Raimat “Lo Fred de Ponent” Brut Reserva 17,00 € Gramona "Imperial Brut" (eco) 32,00 €
Parxet Brut Reserva 17,50 € Gramona "Il Lustros" 4250 €
Rovellats “Brut Imperial” Reserva Nature 1750 € Llopart "Leopardi" B.Nature (eco) 31,50 €
Roger Goulart Brut Nature 22,00 € Llopart “Rosé” Brut (eco) 23,00 €
Raventos i Blanc “De Nit” Rosé (eco) 24,00 €
Torello Brut Nature 26,00 € 14,00 €
Mestres “Coquet” Brut Nature 25,00 €
Recaredo “Terrers” B.Nature (eco) 33,00€ champagnes 75cl  37,5cl
“Laieta” Alta Alella G.Reserva B.Nature (eco) 31,00€ 16,50€
Celler Kripta “Barrica” G.Reserva (eco) 32,00 € Mumm Grand "Cordon Rouge” Brut 4950€ 2950€
Mumm "Brut Rose" 53,00 €
Louis Roederer "Collection" 244 65,00 €
negres - tintos - red 75cl  37,5cl negres - tintos - red 75cl  37,5cl
D.0.Q. PRIORAT D.O. SOMONTANO
“Vall Por" Sangenis i Vaqué (reserva) 21,00 € Enate UNICO -cabernet&merlot- 15.00 €
“Els Pics" Celler Mas Alta 24,00 €
"+ 7" Bodegas Pinord (eco-Demeter) 26,00 € D.OC. RIOJA
Joan Giné (12 mesos) 31,00 € CRIANZA
"Les Terrasses" Alvaro Palacios 42,00 € Vifa Pomal "Centenario” 1550 €
"Doff” Alvaro Palacios 88,00€ Marqués de Céceres “EXCELLENS” (vegan) 1650 € 7,50 €
D.O. MONTSANT Luis Cafas 1750 € 11,00 € oy
“Octubre” Cingles Blaus 1550€ 10.00 € (50 cl.) La Montesa” Palacios-Remondo (eco) 1950 €
“Heretat Navas” 1750 € Vifa Alberdi 22,00 €
“Boig per tu” Vinyes Domenech 20,00 € Muga 25,50 €
“L’Avi Tomas Aragones” (crianca) 19,50 € RESERVA
“Costers del Gravet” Celler de Capganes 2050 € Coto de Imaz 18,00 €
“Alta Roses” de Joan d'Anguera (eco-Demeter) 22,00 € Marqués de Riscal 2350€ 1250€
D.0. TARRAGONA Marqués de Murrieta 2550 € 16,50 € socl)
Muller (crianca) -cabernet sauvignon- 14,00 € Sierra Cantabria 27,00 €
D.O. TERRA ALTA Remelluri 28,00 €
4G Negre -garnatxa&sira- (eco) 18.50 € Vifia Ardanza 3300 €
La Fou “Senders” -garnatxa&sira- 19.00 € GRAN RESERVA
D.O. RIBERA DEL DUERO Barén de Ley 2750 €
Prado Rey “Valdelayegua” (crianza) 14,00 € (50cl.)
Quinta de Tarsus (crianza) 19,50 €
Pesquera (crianza) 27,00 €
Pago de los Capellanes (crianza) 33.00 €
Pago de Carraovejas (crianza) 4250 €

Mauro (crianza) 43.00 €
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licors - licores acuamar

Fundador, Soberano, Terry, Veterano 225 €
Ponche 2,50 €
Torres b, Carlos lll, Magno 3,00 €
Torres 10, Mascaro V.O. 325 €
Narciso Mascaro “Prive” 550 €
Cardenal Mendoza, Carlos | 6,00 €
Lepanto, Duque de Alba 6,00 €
Torres Hors d Hage (20 anys) 11,00 €
1866 Gran Reserva 12,00 €
Lustau (solera Gran Reserva) 12,50 €
Peinado (20 afios) 15,00 €
Luis Felipe (Gran Reserva) 21,00 €
Courvosier V.S. 8,50 €
Hennessy V.S. 10,00 €
Remy Martin V.S.0O.P 12,00 €
Delamain X.0. 16,50 €
Armagnac Saint Vivant 550 €
Clés des Ducs V.S.O.P 6.50 €
Darroze Grand Assemblage (8 anys) 11,50 €
Whisky

Dyc 8 afos 4,00 €
J&B, Ballantine's 400 €
Dewar’s “White Label”, Cutty Sark 4,00 €
Jameson (Irisch Whiskey) 450€
Chivas Regal (12) 6,00 €
J&B (15), Johnnie Walker "Black Label" (12) 6,00 €
Whisky de Malta

Glen Turner 450 €
Ancnoc (12), Glenlivet 8,00 €
Knockando (12), Glennfiddisch (12) 8,50 €
Glenmorangie (10) 8,50 €
Laphoraig (10) 9,00 €
Cardhu 9,50 €
Glenrhotes (10) 10,50 €
Dalwhinnie (15) 12,00 €
Johnnie Walker “Green Label” 12,50 €
Balvenie (12) 13,50 €
Glenfarclas (12) 15.00 €
Nikka Coffey Grain (Japo) 15,00 €
Oban (14) 17,50 €
Jack Daniel ‘s 5,00 €

IV.A. 10 % no inclos / noincluido



Finos - Generosos

Tio Pepe, "Manzanilla" 150 €
“Pedro Ximenez" 1,50 €
“Ximénez-Spinola” -Medium Dry- 350€
Moscatell, Mistela 150 €
Vi Ranci 150 €
Porto 150 €
Vi de Gel 250 €
Anis del Mono, Marie Brizard, Chinchon (sec i dolg) 2,25 €
Ratafia, Peppermint 2,50 €
Patxarana Baines 325 €
Fernet Branca, Jagermeister 3,00 €
Bayleys 3,25 €
Aromas de Montserrat, Calisay, Estomacal Bonet 3,00 €
Cointreau, Tia Maria, Benedectine, Licor 43 4,00 €
Drambuie, Gran Magnier “Cordon Rouge” 5,00 €
Chartreusse Jaune 450 €
Chartreusse Verd 750€
Rom Pujol 3,00 €
Rom Bacardi (blanco) 4,00 €
Rom Cacique Afejo (Venezuela) 3,50 €
Rom Brugal Afiejo (Sto. Domingo) 500€
Rom Havana Club 7 arfios (Cuba) 5,00 €
Rom Barceld Imperial (Sto. Domingo) 750 €
Rom Matusalem Gran Reserva 15 anos (Rep. Dominicana) 6,50 €
Rom Zacapa 23 afos (Guatemala) 14,00 €
Schnapps (xupito)

Manzana, Melocoton, Avellana, Melon, “Limoncello” 2,00 €
“Kurhi"Péche de Vigne o Mora, "Frangelico”, 2,50 €
Crema Catalana "Melody", Amaretto "Disaronno", 2,25 €
Crema de Orujo, Crema d’" Arros del Delta 2,25 €
Gin Tonics (Suplement 1,00 € Tonic Fever Tree)

Larios 450 €
Beefeater, Tanqueray, Seagram'’s 6,00 €
"Premiums”

Bombay "Sapphire", Mombassa, 6,50 €
Bulldog, Citadelle 7,00 €
Martin Miller 8.00 €
Hendrick's, The London “N°1" 8,50 €
Brockmans 850 €
G'vine, 9,50 €
"Absolut" (Sweden), 230€
“Belvedere” (Poland) 750 €
Orujo gallego: blanco, hierbas , café, miel 2,00 €
Orujo “Los Picos” (Cantabria): blanco, hierbas 250€
Calvados 250 €
Grappa 2,25 €
Grappa “18 Lune” (Stravecchia) 8,00 €
Marc de Cava 2,50 €
Marc de Champagne "Moét Chandon" 450 €
Marc de Bourgogne "Corton Grancey" 5,00 €
Aguardiente Pera Williams (import.) 3,00 €
Tequila (blanco) 240€
Tequila "Reposado” 5b0 €

IV.A. 10 % noinclos / no incluido
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